
Dom. Lafond ”Roc-Epine”
Frankrike
Tavel

Lirac Blanc

Årgång

2007

Druvor

Grenache 50 % , Roussane 30% och Viognier 20%

Vinet

Under alkoholjäsningen, i ståltank, får skalen jäsa 
med under en kort tid tills musten har uppnått den 
rätta färgen. 

Jorden

Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780 
tillverkar viner ifrån följande appellationer Côtes du 
Rhône, Tavel, Lirac och Châteauneuf du Pape. 
Vingårdarna i denna delen av Rhône är ofta täckta av 
sten (se bilden nedan). Jorden består av sten och 
grus med inslag av kisel, kalk eller lera.

Karaktär

Färgen är ljusgul och briljant. Doften är komplex ej 
påträngande med inslag av frukt, och vita blommor 
samt citrusaktiga karaktärer. Man kan även 
förnimma en viss mandelton i vinet. Största delen av 
vinets karaktär sitter i smaken som är kraftig och 
robust med lång eftersmak. Vinet får inte serveras 
för kallt (ej under 15 °C) utan gärna vid ca 18 °C.

Miljö
Som ett led i att minimera miljöriskerna är Dom. 
LafondέRoc-Epineέ ŎŜǊǘƛŦƛŜǊŀŘŜ ŜƴƭƛƎǘ !C!v-BP 40

Mat

Vinet passar utmärkt till grillad fisk  men kraften i 
smaken gör att det även kan serveras till ljusare kött. 

Sötma

Fyllighet

Fruktsyra

Pixbo Vin KB Telefon: 031-880818                    Org. Nr: 969694-8174 Bankgiro:
Klarbärsv. 1 Fax: 08-54699218 Momsregnr.:SE969694817401               5653-6410
SE-435 43 Pixbo e-mail: me@pixbovin.se Punktskattenr.: SEP9696948174
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Dom. Lafond ”Roc-Epine”
Frankrike
Tavel

Tavel (Rosé)

Årgång

2007

Druvor

Grenache noir 60%, Cinsault 15%, Clairette 9%, Syrah 
5%, Grenache Blanc 5%,Carignan 3%, Mourvèdre 1%, 
Picpou 1%, Bourboulenc1%. 

Vinet

Under alkoholjäsningen, i ståltank, får skalen jäsa 
med under en kort tid tills musten har uppnått den 
rätta färgen. 

Jorden

Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780 
tillverkar viner ifrån följande appellationer Côtes du 
Rhône, Tavel, Lirac och Châteauneuf du Pape. 
Vingårdarna i denna delen av Rhône är ofta täckta av 
sten (se bilden nedan). Jorden består av sten och 
grus med inslag av kisel, kalk eller lera.

Karaktär

Färgen är ljust röd och briljant. Doften är komplex ej 
påträngande med inslag av frukt, och vita blommor 
samt citrusaktiga karaktärer. Man kan även 
förnimma en viss mandelton i vinet. Största delen av 
vinets karaktär sitter i smaken som är kraftig och 
robust med lång eftersmak. Vinet får inte serveras 
för kallt utan  vid  13-15 °C.

Miljö
Som ett led i att minimera miljöriskerna är Dom. 
LafondέRoc-Epineέ ŎŜǊǘƛŦƛŜǊŀŘŜ ŜƴƭƛƎǘ !C!v-BP 40

Mat

Vinet passar utmärkt till grillad fisk  men kraften i 
smaken gör att det även kan serveras till ljusare kött. 
Man kan dricka vinet till allt från milda fiskrätter till 
kraftigt kryddade asiatiska rätter.

Sötma

Fyllighet

Fruktsyra
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Dom. Lafond ”Roc-Epine”
Frankrike
Côtes du Rhône

Côtes du Rhône

Årgång
2008

Druvor
70% Grenache och 30% Syrah

Vinet
Under alkoholjäsningen, i ståltank, får skalen jäsa 
med under 8-10 dagar. 
Efter pressningen lagras vinet under 3-4 månader i 
nya ekfat. Slutligen lagras vinet på ståltank tills det 
under senvåren tappas på flaska. Försäljningen börjar 
i september

Jorden
Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780 
tillverkar viner ifrån följande appellationer Côtes du 
Rhône, Tavel, Lirac och Châteauneuf du Pape. 
Vingårdarna i denna delen av Rhône är ofta täckta av 
sten (se bilden nedan). Jorden består av sten och 
grus med inslag av kisel, kalk eller lera.

Karaktär
Färgen är mörk, rubinröd med inslag av purpur. 
Vinet har en viss ungdomlig blåton. Doften är kraftig, 
ungdomlig med toner av frukt och körsbär. 
Smaken är frisk med mjuka tanniner. Man kan känna 
en pepprighet och bärighet som klingar av på ett 
behagligt sätt i munnen.

Miljö
Som ett led i att minimera miljöriskerna är Dom. 
Lafond έRoc-Epineέ ŎŜǊǘƛŦƛŜǊŀŘŜ ŜƴƭƛƎǘ !C!v-BP 40

Mat
lamm, nötkött och ost (grönmögel och starka 
kittostar undantaget)

Fyllighet 

Strävhet 

Fruktsyra
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Dom. Lafond ”Rock-Epine”
Frankrike
Lirac

Lirac rouge

Årgång

2005

Druvor

65 % Grenache, 30% Syrah och 5% Mourvèdre.

Vinet

Under alkoholjäsningen, i ståltank, får skalen jäsa 
med under 14-20 dagar. 

Efter pressningen lagras vinet under 3-4 månader i 
nya ekfat. Slutligen lagras 

vinet minst 6 månader på flaska före försäljningen

Jorden

Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780 
tillverkar viner ifrån följande appellationer Côtes du 
Rhône, Tavel, Lirac och Châteauneuf du Pape. 
Vingårdarna i denna delen av Rhône är ofta täckta av 
sten (se bilden nedan). Jorden som Lirac rouges 
vinrankor växer i består av sten och grus med inslag 
av kisel, kalk eller lera.

Karaktär

Färgen är mörk, rubinröd med inslag av purpur. 
Komplex doft med toner av vanilj, frukt och körsbär. 
Smaken är frisk med välstrukturerade tanniner och 
man kan känna både vanilj och en pepprighet som 
varar under den långa eftersmaken.

Miljö
Som ett led i att minimera miljöriskerna är Dom. 
Lafond έRock-Epineέ ŎŜǊǘƛŦƛŜǊŀŘŜ ŜƴƭƛƎǘ !C!v-BP 40

Mat

lamm, nötkött, vilt

Fyllighet 

Strävhet 

Fruktsyra
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Dom. Lafond ”Rock-Epine”
Frankrike
Chateauneuf du Pape

Chateauneuf du Pape

Årgång
2004

Druvor
Grenache 80%, Syrah 10% och Mourvèdre 10%.

Vinet
Under alkoholjäsningen, i ståltank, får skalen jäsa 
med under 21 dagar för att ge maximal färg, kraft 
och tanninstruktur. Efter pressningen lagras Syrah
och Mourvèdre under 10 månader i nya ekfat, 
hälften lagras vid högre temperatur och hälften vid 
lägre varefter de blandas med den ståltankslagrade
grenachen.

Jorden
Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780 
tillverkar viner ifrån följande appellationer Côtes du 
Rhône, Tavel, Lirac och Châteauneuf du Pape. 
Vingårdarna i denna delen av Rhône är ofta täckta av 
sten (se bilden nedan). Jorden består av sten och 
grus med inslag av kisel, kalk eller lera.

Karaktär
Färgen är mycket , rubinröd med en aning purpur. 
Doften uppvisar toner av
kanel, kokt frukt och körsbär. I smaken kan man 
känna både vanilj och en pepprighet som varar under 
hela den långa eftersmaken. 

Miljö
Som ett led i att minimera miljöriskerna är Dom. 
Lafond έRock-Epineέ ŎŜǊǘƛŦƛŜǊŀŘŜ ŜƴƭƛƎǘ !C!v-BP 40

Mat
Lamm, vilt, nötkött, anka, gås men även till stekt fisk

Fyllighet 

Strävhet 

Fruktsyra
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