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@ 2007

Druvor

@ Grenache 50 % , Roussane 30% och Viognier 20%
Vinet

Under alkoholjasningen, i staltank, far skalen jasa
med under en kort tid tills musten har uppnatt den
ratta fargen.

Jorden

Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780
tillverkar viner ifran féljande appellationer Cotes du
Rhéne, Tavel, Lirac och Chateauneuf du Pape.
Vingardarna i denna delen av Rhone ar ofta tackta av
sten (se bilden nedan). Jorden bestar av sten och
grus med inslag av kisel, kalk eller lera.

Karaktar

Fargen ar ljusgul och briljant. Doften &r komplex ej
patrangande med inslag av frukt, och vita blommor
samt citrusaktiga karaktarer. Man kan aven
férnimma en viss mandelton i vinet. Storsta delen av
vinets karaktar sitter i smaken som ar kraftig och
robust med lang eftersmak. Vinet far inte serveras
for kallt (ej under 18C) utan garna vid ca I'€.
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Som ett led i att minimera miljoriskerna ar Dom.
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Mat

Vinet passar utmarkt till grillad fisk men kraften i
smaken gor att det &ven kan serveras till ljusare kott.
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Argang

S6tma @ 2007
Druvor

evilighet Grenache noir 60%, Cinsault 15%, Clairette 9%, Syrah

yllighe 5%, Grenache Blanc 5%,Carignan 3%, Mourvedre 1%,
Picpou 1%, Bourboulenc1%.
Fruktsyra @ Vinet

Under alkoholjasningen, i staltank, far skalen jasa
med under en kort tid tills musten har uppnatt den
ratta fargen.

Jorden

Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780
tillverkar viner ifran féljande appellationer Cotes du
Rhéne, Tavel, Lirac och Chateauneuf du Pape.
Vingardarna i denna delen av Rhone ar ofta tackta av
sten (se bilden nedan). Jorden bestar av sten och
grus med inslag av kisel, kalk eller lera.

Karaktar

Fargen ar ljust réd och briljant. Doften &r komplex ej
patrangande med inslag av frukt, och vita blommor
samt citrusaktiga karaktarer. Man kan aven
férnimma en viss mandelton i vinet. Storsta delen av
vinets karaktar sitter i smaken som ar kraftig och
robust med lang eftersmak. Vinet far inte serveras
for kallt utan vid 13L5°C.
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' | Vinet passar utmarkt till grillad fisk men kraften i
v smaken gor att det &ven kan serveras till ljusare kott.
Man kan dricka vinet till allt fran milda fiskratter till
kraftigt kryddade asiatiska ratter.
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2008
Druvor

70% Grenache och 30% Syrah
Vinet

Under alkoholjasningen, i staltank, far skalen jasa
med under 8-10 dagar.

Efter pressningen lagras vinet under 3-4 manader i
nya ekfat. Slutligen lagras vinet pa staltank tills det
under senvaren tappas pa flaska. Forsaljningen borjar
i september

Jorden

Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780
tillverkar viner ifran foljande appellationer Cotes du
Rhoéne, Tavel, Lirac och Chateauneuf du Pape.
Vlngardarna i denna delen av Rhéne ar ofta téckta av
sten (se bilden nedan). Jorden bestar av sten och
grus med inslag av kisel, kalk eller lera.

Karaktar

Fargen ar mork, rubinréd med inslag av purpur.
Vinet har en viss ungdomlig blaton. Doften ar kraftig,
ungdomlig med toner av frukt och korsbar.

Smaken ar frisk med mjuka tanniner. Man kan kanna
en pepprighet och barighet som klingar av pa ett
behagligt satt i munnen.
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lamm, notkott och ost (gronmdogel och starka
kittostar undantaget)
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2005
Druvor
65 % Grenache, 30% Syrah och 5% Mourvédre.
Vinet

Under alkoholjasningen, i staltank, far skalen jasa
med under 14-20 dagar.

Efter pressningen lagras vinet under 3-4 manader i
nya ekfat. Slutligen lagras

vinet minst 6 manader pa flaska fore forséljningen
Jorden

Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780
tillverkar viner ifran foljande appellationer Cotes du
Rhéne, Tavel, Lirac och Chateauneuf du Pape.
Vingardarna i denna delen av Rhone &r ofta tackta av
sten (se bilden nedan). Jorden som Lirac rouges
vinrankor vaxer i bestar av sten och grus med inslag
av kisel, kalk eller lera.

Karaktar

Fargen ar mork, rubinréd med inslag av purpur.
Komplex doft med toner av vanilj, frukt och korsbar.
Smaken ar frisk med vélstrukturerade tanniner och
man kan kénna bade vanilj och en pepprighet som
varar under den langa eftersmaken.
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lamm, notkott, vilt
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Chateauneuf du Pape
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2004
Druvor

Grenache 80%, Syrah 10% och Mourvedre 10%.
Vinet

Under alkoholjasningen, i staltank, far skalen jasa
med under 21 dagar for att ge maximal farg, kraft
och tanninstruktur. Efter pressningen lagras Syrah
och Mourvédre under 10 manader i nya ekfat,
halften lagras vid hégre temperatur och halften vid
lagre varefter de blandas med den staltankslagrade
grenachen.

Jorden

Lafond-Roc-Epine som har anor sedan 1780
tillverkar viner ifran foljande appellationer Cotes du
Rhoéne, Tavel, Lirac och Chateauneuf du Pape.
Vmgardarna i denna delen av Rhéne ar ofta téckta av
sten (se bilden nedan). Jorden bestar av sten och
grus med inslag av kisel, kalk eller lera.

Karaktar

Fargen ar mycket , rubinrdéd med en aning purpur.
Doften uppvisar toner av

kanel, kokt frukt och korsbar. | smaken kan man
kdnna bade vanilj och en pepprighet som varar under
hela den langa eftersmaken.
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Lamm, vilt, n6tkott, anka, gas men aven till stekt fisk
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