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Maj 2010

Vinklubb

Månadens paket kommer som vanligt att innehålla några
förslag och recept på maträtter.



Maj månad ï nu kommer Rosévinerna! 

 

Tänk på att dessa högkvalitativa roséviner är lika lämpade till mat som röda och vita viner. 

 

Vi har valt ut ett antal roseviner som är relativt olika i karaktär och som kommer från olika distrikt.  

Efter vinresan i Frankrike som Jönssons och Eskilsons gjorde i början av maj har en spännande Pinot Noir 

rosé från Sancerre tillkommit.   

 

Mousserande Rosévin 

Huber & Bleger Cremant dôAlsace Rosé som är gjord på champagnedruvan Pinot Noir. 

 

Roseviner 

Ch. Haut Grelot Clairet (Rosé) från Bordeaux  som är gjord av Cabernet Sauvignon (relativt mättad röd färg). 

 

Zacharias Rosé från Grekland, Nemeadistriktet som är gjort på Agiorgitiko och Sklava (relativt mättad röd färg och 

ekfatslagrat). 

 

Dom. Lafond òRoc-Epineò Rosé från Frankrike, Rhône, Tavel som är ett blandvin på 9 olika druvor (alkoholstarkt 

mycket fruktigt). 

 

Domaine De La Garenne Rosé från Frankrike, Loire, Sancerre som är gjort på Pinot Noir (relativt ljust och mycket 

friskt). 

 

Samtliga viner tillhör de yppersta Rosévinerna från respektive distrikt  

  

 

Rosepaketet kostar 670 kr + frakt om vinet inte hämtas på Aplicator i Mölnlycke 

 

Vin        Antal   Klubbpris  L istpris/flaska     Särskilt lämpat till  

Huber & Bleger Cremant dôAlsace Ros® 1 140 148 Fest och genom hela måltiden 

Ch. Haut Grelot Clairet (Rosé) 2 89 94 buffémat, sälskapsdryck 

Zacharias Rosé 1 100 106 Fågel, buffémat, sälskapsdryck 

Dom. Lafond òRoc-Epineò Rosé 1 112 112 Kött, fisk, asiatiska rätter 

Domaine De La Garenne Rosé 1 154 163 Fisk, skaldjur, kyckling 
    

 Summa  684 714 

 Paketpris  670  

  

Det går naturligtvis alltid bra att beställa fler än ett paket. 



HUBER & BLEGER
ALSACE (Saint Hippolyte)
Frankrike

CremantŘΩ!ƭǎŀǎŜRoséBrut

Årgång

Druva
PinotNoir

Vinet
Vinet är framställt enligt den 
traditionella Champagnemetoden.

Jorden
Huber &Blégerär medlemmar i    
organisationen  TYFLO som verkar  
för en vinodling i samklang med 
naturen. Man minimerar 
kemikalieanvändningen och verkar 
för mångfald vad gäller växter o djur. 
Med hjälp av detta främjar man de 
naturliga fienden till  skadegörare på 
vinet  

Karaktär
En frisk och vederkvickande Cremantmed  
en aning  jordgubbe i doften. 
Färgen är mycket elegant lätt rosa 

Mat
Cremantär ett utpräglat festvin som höjer 
glamoren.
Vinet är dessutom ett synnerligen bra matvin 
som kan drickas genom hela måltiden. Det är 
nästan ett måste till kaviar.

Sötma   

Fyllighet 

Fruktsyra
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